
La Vie en R... 

Vinification inertée. Ils sont ensuite débourbés à froid.
La fermentation s’effectue à basse température.

Robe rose pâle et  brillante d’abricot. 

Nez élégant expressif de fruits secs, amande puis après
agitation apparition de notes d’agrumes.

Bouche à l’attaque souple puis belle ampleur sans
agressivité avec une finale gourmande sur les fruits
confits et sur une note épicée, poivrée.

Un rosé typique, idéal pour l’apéritif. Facile à déguster
pour repas frais charcuterie et salades.   

Appellation : AOP Côtes de Provence  

Cépages : Cinsault, tibouren, Syrah, Rolle

Contenance : 75cl / 150cl / 300 cl / 600cl 

Millésimes :2025 Provenance : Grimaud, Golfe de St Tropez

Conseils 
de dégustation

A servir entre 8° et 10°C 
Idéal pour l’apéritif.
Potentiel de garde : 2ans 

domaineduvaldegilly 

Domaine du val de gilly 

Domaine du val de gilly 
1792 Rte du Val de Gilly 

83310 Grimaud 

Horaires d’ouverture

Lundi - Samedi 
9h30 - 12h00 / 14h00 - 18h30
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